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NRPbUe deO LabRUaWRUiR, CXeUSR acadpPicR: 
Unidad Acadpmica Ciencia \ Tecnologta de la Leche- DeparWamenWo Ciencia \ Tecnologta de AlimenWos 
IQfUaeVWUXcWXUa \ eTXiSR: 
El DeparWamenWo ³Ciencia \ Tecnologta de los AlimenWos´ (DC\TA) sXrge en la recienWe reesWrXcWXra Acadpmica 
de la FacXlWad de VeWerinaria en el axo 2019, siendo inWegrado por las Unidades Acadpmicas: Ciencia \ 
Tecnologta de la Leche (UAC\TL), Ciencia \ Tecnologta de la Carne (UA-CTC), Ciencia \ Tecnologta de 
ProdXcWos PesqXeros (UAC\TPP), PaWologta, Biologta \ CXlWiYo de Organismos AcXiWicos (PABCOA) e 
InocXidad \ Calidad de AlimenWos (UA-ICA). El conjXnWo de esWas Unidades Acadpmicas son las qXe 
esencialmenWe lleYan adelanWe acWiYidades de docencia, inYesWigaciyn \ e[Wensiyn en los diYersos aspecWos 
YincXlados a la prodXcciyn e indXsWria de alimenWos. Desde esWa UAC\TL se promXeYe el Wrabajo conjXnWo \ 
asociaWiYo con el resWo del sisWema de ciencia \ Wecnologta, a niYel nacional e inWernacional, WanWo en la esfera 
p~blica como priYada. 
El eqXipo a inWegrarse en esWa Red inclX\e al Profesor TiWXlar Dr. MSc. Darto Hirigo\en, Profesora AdjXnWa PhD 
SilYana Carro \ AsisWenWe MSc. Dr. AlYaro Gon]ile]. 
La infraesWrXcWXra de la UAC\TL cXenWa desde el 2021 con Xn WoWal de 110 m2 qXe inclX\e laboraWorios 
eqXipados en la nXeYa Sede de FacXlWad de VeWerinaria. A sX Ye], e[isWe Xn Wambo \ se ha desarrollado 
infraesWrXcWXra de Xna planWa piloWo de qXesos en el Campo E[perimenWal N�2, FacXlWad de VeWerinaria. 
 
TpcQicaV de aQiOiViV eVSeciaOi]adaV:  
El laboraWorio de Ciencia \ Tecnologta de la Leche, se encXenWra acondicionado para esWXdios qXe inclX\en 
anilisis de composiciyn, fisicoqXtmicos \ microbiolygicos relacionados con la maWri] licWea \ sXs deriYados. 
En el irea de microbiologta se desarrollan Wpcnicas clisicas fenoWtpicas \ molecXlares (PCR) relacionadas a 
las disWinWas ltneas de inYesWigaciyn. 
 
LtQeaV de iQYeVWigaciyQ TXe abRUda R deVaUUROOa acWXaOPeQWe: 

1. InocXidad en qXesertas arWesanales de UrXgXa\: PreYalencia de LiVWeria monoc\WogeneV en qXesos 
arWesanales 

2. EsWraWegias de alimenWaciyn animal para mejorar el perfil de icidos grasos salXdables  en leche \ qXesos 
de Yaca 

3. AislamienWo, idenWificaciyn \ aplicaciyn de bacWerias icido licWicas naWiYas de qXesertas arWesanales con 
propiedades bacWeriocinogpnicas 

Principales inWereses de InYesWigaciyn: 
FormXlar enWre oWros, pro\ecWos de inYesWigaciyn qXe permiWan solXciones a problemas asociados a inocXidad 
\ segXridad alimenWaria.  
 



Crear conocimienWo para el proceso de inWensificaciyn sosWenible, aWendiendo a Wemas de inocXidad \ calidad 
de alimenWos de origen animal qXe conWribX\an a refor]ar la imporWancia del pats en el secWor licWeo, 
 
Desarrollar capacidades de inYesWigaciyn e innoYaciyn de nXesWros prodXcWos licWeos mis releYanWes a WraYps 
de sisWemas Wradicionales \ arWesanales, qXe   alcancen alWos esWindares de inocXidad, calidad \ Yalor agregado 
\ conWribX\an de esWa forma con los reqXerimienWos del desarrollo nacional \ con la inWernacionali]aciyn. 
 
PromoYer el Wrabajo conjXnWo \ asociaWiYo con el resWo del sisWema de ciencia \ Wecnologta, a niYel nacional e 
inWernacional, WanWo en la esfera p~blica como priYada. 
 
PUR\ecWRV de iQYeVWigaciyQ YigeQWeV UeOaciRQadRV a Oa RED: 

1. PreYalencia de LiVWeria monoc\WogeneV en qXesos arWesanales elaborados con leche crXda en el 
UrXgXa\. 

2. Propiedades Wecnolygicas, acWiYidad anWimicrobiana, resisWencia a anWimicrobianos de LacWobacillXV spp 
aislados de sXerofermenWos de qXesertas locali]adas en Colonia, UrXgXa\.  
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PaWenWes 
 
ViQcXOaciyQ cRQ EPSUeVaV 
Con indXsWrias licWeas \ qXesertas arWesanales de UrXgXa\, ast como Wambipn con empresas proYeedoras de 
insXmos para lecherta \ qXeserta en general. 
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