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Clima superhimedo de selva ecuato-
rial, con lluvias todo el adio.

- 2 . ™ 7" RED PARA EL FOMENTO DE LA CALIDAD E INOCUIDAD
/ 7 Clima himedo, con periodos menos EN QUESERIAS ARTESANALES EN IBEROAMERICA
jersidad Nacional «% % Nuviosos.
a Distanciz

tancia

Clima de sabana, periédicamente hi-
medo, con lluvias cenitales.

MAR CARIBE @ Clima de desierto, muy caliente y con
»_/‘ poca vegetacién.
—— W Clima de estepa, muy caliente, vege-
i / tacion xerdfila y luvias cenitales.
l lChmz himedo de tierras templadas y
\ i frias. Temperatura entre 12" v 15°C,
i desde los 1.500 m a los 2.500 msnm.
\ f Clima himedo de tierra fria y piramo,
PANAMA’ ] 24 | estd entre 1os 2.500 ¥ 3.100 msnm.
T Z | Clima de alta montania tropical. Pira-
Q 5 mo con alturas superiores a los 3.100
msnm. Temperaturas menos de 10°C.
Nieves y hielos tropicales , por enci-
ma de los 4.700 msnm.
s Ecuador climitico.
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Tropico Bajo

e Altitudes: 0 —1.500 msnm
e Climas: calidos y humedos (27°C Prom.)

* Produccion: ganaderia doble proposito (Bos
indicus y cruces con Bos Taurus, razas criollas)

* Caracteristicas: menor produccion de leche por
vaca/dia, mas soélidos por vaca,/dla, extensas
areas de Produccion

* Paisajes: sabanas de pastizales, piedemonte de
cordillera

* Forrajes dominantes: Brachiaria (Urochloa spp.),
Pasto estrella (Cynodon nlemfuensis) mani
forrajero (Arachis pintoi)

* Silvopastoreo: leucaena (Leucaena leucocephalal), /
boton de oro (Tithonia diversifolia), matarraton
(Gliricidia sepium)
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e Altitudes: 2.000 — 3.000 msnm
e Climas: frios de montana (13°C prom.)

* Produccion lechera especializada (Bos Taurus,
por ejemplo: Normando, Holstein)

e Alta produccion por vaca dia, areas pequenas de
produccion)

* Paisajes de paramo y alta montana

* Forrajes dominantes: kikuyo (Cenchrus
clandestinus), Ryegrass (Lolium perenne, L.
multiflorum), trébol blanco y rojo (Trifolium sp.)

* Silvopastoreo: sauco vy tilo (Sambucus peruviana
y S. nigra)
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2011

Denominacién De Origen
22

Productores De Queso Paipa
>2700

Productores De Leche

>97% (<50 Bovinos)
Pequenos Productores

Altura: 2550 msnm
Ecosistema: Tropico Alto (clima frio)
Humedad R.: 60% - 86%
Temperatura: 13°C-17°C
Precipitaciones: 960-1309 mm - Bimodal
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T INAD s sams Queso ZE] -k

Producto Territorio

Calidad Vertical “Queso Paipa” = Marca

Caracteristicas sensoriales o _
fisicoquimicas microbiologicas Beneficio asociado a la marca
“‘queso Paipa” (Preferencia)

=+

Valor de Marca
Calidad Horizontal Atributos (Reputacion)
intangibles asociados al

territorio

Benavides Sanchez, D. (2022). Propuesta de creacién de valor de marca a partir de la
caracterizacion del queso paipa en el marco de su proteccion como denominacion de

) : . N . . _ _ PROGRAMA IBEROAMERICANO DE CIENCIA
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Benavides Sanchez, D. (2022). Propuesta de creacion de valor de
marca a partir de la caracterizacion del queso paipa en el marco de
su proteccion como denominacion de origen. Universidad de
Antioquia. Disponible en: http://hdl.handle.net/10495/29459
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A)Op?ﬂsceposor corteza

I
(A)Moho blanco en corteza*® ,ﬂ .)
(A)Grietas en la pasta® "

(A)Ojos en la pasta
(A)Uniformidad de los ojos®

(O)Duke
(O)Lacteo

(O)Acido*®

(O)Fermento lacteo®

(O)Amargo*
(O)Graso*
(O)Mantequild®
(O)Salado*
(O)Frutal®
(O)Cocido*
(O)Establo
(O)Aromatico
(O)Ss Picante*
(O)Fresco*

O)Moho*
(S)Aci@o'-‘"(-e-)
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; Streptococcaceae_unclassified
/ Lactococcus
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Lactobacilus
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Gibberella
Ascomycota_unclassified

s g
\gFungl_ unclassified
Candida
Tnchosporon
4
Kluyveromyces 6 |
Dipedascaceae_unclassified

marca a partir de la caracterizacion del queso paipa en el marco de
su proteccion como denominacion de origen. Universidad de
Antioquia. Disponible en: http://hdl.handle.net/10495/29459
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Analisis

Qu

Acidos grasos (expresados
como % del total de acidos
grasos)

Leche

Tiempo de Madu

1

Acido Butirico (C4:0)
Acido Capréico (C6:0)
Acido Caprico (C10:0)
Acido Laurico (€12:0)
Acido Miristico (C14:0)
Acido Palmitico (C16:0)
Acido estearico (C18:0)
Acido Oleico (C18:1n9c¢)
Acido Linoleico (C18:2n6c)
Acido a-Linolenico (C18:3n3c)
AGS

AGMI

AGPI

SAG

2.131+0.263°
1.501+0.098°¢
2.04610.093°
3.064+0.084¢
11.760+0.092°
31.350+0.188°
14.704+0.210°
25.344+0.197°
0.795+0.0232
0.668+0.109°
70.5940.17°
27.84+0.412
1.57+0.492
100+0.0°

1.869+0.147°
1.41140.035b¢
2.155+0.147°
2.982+0.287"
11.173+0.813°
30.220+0.742
14.858+0.48%
26.872+1.64%
0.90740.109%°
0.678+0.117°
68.88+1.612°
29.31+1.65%
1.81+0.042
100+0.0°

RED PARA EL FOMENTO DE LA CALIDAD E INOCUIDAD
EN QUESERIAS ARTESANALES EN IBEROAMERICA

Datos expresados como mediatdesviacion estandar. Diferentes letras
0.05. AGS: Acidos Grasos Saturados; AGMI: Acidos Grasos Monoinsat
Acidos Grasos.

Benavides Sanchez, D. (2022). Propuesta de creacion de valor de marca a partir de la
caracterizacion del queso paipa en el marco de su proteccidbn como denominacion de orige
Universidad de Antioquia. Disponible en: http://hdl.handle.net/10495/29459
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Primer
diplomado en
analisis
sensorial del
queso Paipa

 Universidad Nacional Abierta
y a Distancia UNAD

* Programa Boyaca Territorio
de Sabores de la Gobernacion
de Boyaca

* El Centro Regional de Gestion
para la Productividad y la
Innovacion de Boyaca
(CREPIB)

v
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* Programa Boyaca Territorio
de Sabores de la Gobernacion
de Boyaca

* El Centro Regional de Gestion
para la Productividad y la
Innovacion de Boyaca
(CREPIB)
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Primer
diplomado en
analisis
sensorial del
queso Paipa

* Universidad Nacional Abierta =" = y
y a Distancia UNAD S | A /_

* Programa Boyaca Territorio
de Sabores de la Gobernacion
de Boyaca

* El Centro Regional de Gestion
para la Productividad y la
Innovacion de Boyaca
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Identidad territorial del
queso Paipa en el
marco de su proteccion
como denominacion de
origen

 Universidad Nacional Abierta
y a Distancia UNAD

* Programa Boyaca Territorio
de Sabores de la Gobernacion
de Boyaca
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Biocarbon®

Paisajes sostenibles bajos en carbono
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0]¥[-14.] Siete Cueros

Producto

Territorio

-

/ \:\\\*\\I\lI N

—

Calidad Vertical

Caracteristicas sensoriales
fisicoguimicas
microbiologicas

+

Calidad Horizontal Atributos
intangibles asociados al
territorio

Reputacion

“Queso 7 cueros” = Marca

Beneficio asociado a la marca
“Queso 7 cueros” (Preferencia)

Valor de Marca
(Reputacién)

Factores Humanos (D. Historicay cultural)

Benavides Sanchez, D. (2022). Propuesta de creacién de valor de marca a partir de la
caracterizacion del queso paipa en el marco de su proteccién como denominacion de
origen. Universidad de Antioquia. Disponible en: http://hdl.handle.net/10495/29459

q
CYTED PROGRAMA IBEROAMERICANO DE CIENCIA
Y TECNOLOGIA PARA EL DESARROLLO



CADENA DE
VALOR DEL
QUESO 7

CUEROS

Productores de

leche

* TERRALECHE
* Agapil

+ Asoproari
* Asogan Guamal

Acopiadores y

Transportadores
de leche

Productores de queso
7 cueros

Industria Lactea Gomarlac SAS
Derivados Lacteos del Llano
Lacteos Mi Llanura Acacias
Lacteos San Jeronimo

La Catira Industria Lactea
Parador Llano Leche Cumaral
Quesos Hilados El Dorado
Guamalacteos SAS

Lacteos San Juan

MNorton Young Torres

Lacteos Villa Reina

Lacteos El Garcero

Macarena Industria Lactea
Lacteos Campolac

Lacteos Santo Domingo
Queso Siete Cueros deleite
Llano Quesos

Licteos Samantha

Quesos y lacteos Paratebueno
Lacteos el llanerito

+ Comité Ganaderos del Meta
* Cooperativade ganaderosde Acacias-Codegan
* Asociacion de mujeres campesinas brisas de la esperanza- Asmuc

* Asociacion de ganaderos del Castillo

* Asociacion de Ganaderos del Ariari-AGANAR
* Famiagro Asociacién de ganaderos
* Asociacion de ganaderos de Lejanias

Guillolacteos

Agrolecheros Centro de acopio
Asociacion de productores de leche
Fénix del Ariari- Asoproleche Fénix
del Ariari

Asoproguejar centro de acopio

-

Comercializadores
de queso 7 cueros

Consumidores de

Gobierno (_je
Colombia

queso 7 cueros

ono

Paisajes sostenibles bajos en carbono

Universidad
UniMet. :
Universidad Santo m 2 cooperatwfa de
T Colombia

—

UNAD
EDUCACION Y I —
ACADEMIA Y ——

SENA Uniminuto
.
AGROSAVIA CIAT Banco Mundial
RARE-TNC — ANALAC FAD

e e——

/—l—

T - Banco Agrario
Macionales
FEDEGAN INSTITUCIONES p—
DE APOYO
ey
( Comisién
regional de
USAID 1 CNL competitividad e
innovacién
e J
- e -
ECOSOCIAL =i GGGI 1 ECOPETROL
e
L L]
ACREDITADA

Universidad Nacional
. o Abierta y a Distancia
Ly

EN ALTA CALIDAD Iy
v
~/ \r

INSTITUCIONALIDAD
NACIONAL,
REGIONAL Y LOCAL

\-\-\—‘—‘_‘—‘——._

CIAT MADR
Secretaria acuerdos nacionales * Coordinacion de Cambio Climatico
Cero Deforestacion Cadena Lictea * Direccion de Innovacion, Desarrollo Tecnologico y

Proteccidn Sanitaria
* Coordinacion Cadena Lactea Bovina
* Secretaria Técnica Nacional de Cadena Lactea.
* Secretarianacional de la mesa de
ganaderia sostenible
* Secretariatécnica del Fondo Nacional del Ganado

Direccion de Uso Eficiente del Sueloy
Adecuacion de Tierras

Coordinacion de Planes de
Reconversidn Productiva
Agropecuaria

Direccion de uso eficiente del suelo

-

Gobernacion del
Meta

Gobernacidn de * Secretariade Agricultura
Cundinamarca + Agencia de comercializacion

* Secretaria de Agriculturay Desarrollo Rural

* Secretaria Técnica de la Cadena Lactea

* Secretaria de Medio Ambiente

* Secretaria de Competitividady
Desarrollo Econémico

* Grupo de Salud Ambiental

* Instituto de cultura del Meta

Cormacarena

CYTED

+ Alcaldia Villavicencio

* Alcaldia Acacias

* Alcaldia Barranca de Upia
* Alcaldia Cabuyaro

* Alcaldia Castilla La Nueva

* Alcaldia Cubarral
Alcaldias . Alcald[a Cumarlal

* Alcaldia El Castillo

* Alcaldia El Dorado

ICA
INVIMA ' ItN\LIMAg?Ode,ac'O" grupa de * Alcaldia San Juan de Arama
rabajoLrinoguia * Alcaldia San Martin
* Alcaldia Vistahermosa

* Alcaldia Fuente de Oro

+ Alcaldia Granada

+ Alcaldia Guamal

+ Alcaldia Mesetas

* Alcaldia Lejanias

* Alcaldia Restrepo

* Alcaldia San Carlos de Guaroa

+ Arcadia Medina
* Alcaldia Paratebueno

* Unidad Técnica Territorial UTT Nro. 12
Villavicencio

RED PARA EL FOMENTO DE LA CALIDAD E INOCUIDAD
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Apariencia: Color blanco hueso brillante uniforme,

tanto en la parte interna como en la parte externa.
Forma redondeada, con tira en espiral como un caracol,

organizando capas circulares lisas. Tamano comercial de
250 g.
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Olor Y Sabor: leche fresca, levemente fermentada,

suave olor de suero de leche, dulce muy leve y algunos
olores grasos similares al de la mantequilla; En una escala
de 1 a5, se describe con un sabor acido de 3, salado de
3, dulce de 2, umami de 3, amargo de 1.

Textura: semiduro, elastico, fibroso, qgue forma hilos

(como cuando un queso esta caliente), sensacion grasa al
tacto
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Apariencia: Color blanco hueso brillante uniforme,

tanto en la parte interna como en la parte externa.
Forma redondeada, con tira en espiral como un caracol,
organizando capas circulares lisas. Tamano comercial de
250 g.
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Olor Y Sabor: leche fresca, levemente fermentada,

suave olor de suero de leche, dulce muy leve y algunos
olores grasos similares al de la mantequilla; En una escala
de 1 a5, se describe con un sabor acido de 3, salado de
3, dulce de 2, umami de 3, amargo de 1.

Textura: semiduro, eldstico, fibroso, gue forma hilos
(como cuando un queso esta caliente), sensacion grasa al

tacto
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ESARROLLO DE LA TECNOLOGIA DE PRODUCTOS LACTEOS

1 01 89 CAMPESINGS EN COLOMBIA :
AL DE ELABORACION Terrltorlo
QUESO DE MANO
(Charaleno, Quesadillo, Pera, de Mano. Queso Slete C

Garita y Siete Cueros)
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QUESO FRESCO
SEMIGRASO

SEMIDURO
SIETE CUEROS Peso neto
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2016-2022: investigacion doctoral caracterizé
por primera vez un queso DO en Colombia
(sensorial, fisicoqguimico, microbiolégicoy
territorial).

Calidad diferencial ligada al territorio del
queso Paipa

2021-2024: proyectos UNAD, B.T.Sy CREPIB
Diplomado en Analisis Sensorial

Proyecto Paisaje Cultural Ganadero

Modelo replicable de articulacion entre =
investigacion, Transferencia de conocimientos;fi»
e i%\ov cion.
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2023-2024: transferencia metodologica al
Queso Siete Cueros (Proyecto Biocarbono
Orinoquia).

Tropico bajo: clima calido-humedo, forrajes
tropicales, ganaderia doble propdsito - queso
fresco con atributos propios.

Se identificaron paisaje, produccion lacteay
reputacion como bases para futura DO.

Queserias artesanales de Colombia:
biodiversidad y diversidad cultural como
activos para sellos de calidad diferenciada.
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