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Nombre del Laboratorio, Cuerpo académico:
Laboratorio de Quimica y Biotecnologia de Productos Lacteos/ Autenticidad y Trazabilidad de Alimentos
Infraestructura y equipo:
e Electroforesis capilar con deteccion por arreglo de diodos/fluorescencia inducida por laser
e Cromatodgrafo de gases con espectrometria de masas, automuestreador para analisis de volatiles (SPME y
equilibrio) y olfactémetro
e Cromatdgrafo de liquidos con espectrometria de masas
e Nanocromatografia de liquidos-masas/masas (sistema de proteémica)
e Secuenciador de ADN (libreria MicroSeq para identificacién de bacterias, trazabilidad)
¢ Equipo de PCR tiempo real, termociclador y fotodocumentador
e Elisa, Microscopio con fluorescencia
Técnicas de analisis especializadas:

Lineas de investigacion que aborda o desarrolla actualmente:
1. Desarrollo y evaluacién de alimentos funcionales.
2. Estudios clinicos aleatorios controlados doble ciego

Principales intereses de Investigacion:

1. Alimentos funcionales

2. Enfermedades crénico degenerativas

3. Estudios clinicos

Proyectos de investigacion vigentes relacionados a la RED:
1.

Quesos artesanales o productos lacteos con que tiene experiencia y puede colaborar en la Red
Leches fermentadas
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