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Nombre del Laboratorio, Cuerpo académico: Centro de Biotecnologia FEMSA, Grupo de Investigaciéon con
Enfoque Estratégico en NutriOmics

Infraestructura y equipo: Cromatografia de liquidos y gases con diferentes detectores incluyendo
espectrometria de masas. Bioreactores de diversas configuraciones. Cultivo de células de mamifero y equipo
para diversas técnicas de biologia molecular.

Técnicas de analisis especializadas: Caracterizacién quimica y bioldgica de moléculas de bajo peso molecular
incluyendo diversos métodos de medicidn de actividad antioxidante, anticancerigena y antiinflamatoria.

Lineas de investigacion que aborda o desarrolla actualmente:
1. Alimentacion sostenible
2. Compuestos con actividad antiinflamatoria
3. Interaccién entre fitoquimicos y macromoléculas para mejorar sus efectos benéficos a la salud

Principales intereses de Investigacion:
Validacién de efectos benéficos para la salud de compuestos recuperados de residuos del sector
agroalimentario.

Proyectos de investigacion vigentes relacionados a la RED:

1. Fermentaciones con materias primas vegetales para mejorar la bioactividad de fitoquimicos
2. Aprovechamiento integral de productos tradicionales mexicanos

Quesos artesanales o productos lacteos con que tiene experiencia y puede colaborar en la Red
Interaccidn entre proteinas y fitoquimicos. Usos no alimentarios de residuos de la industria de lacteos.
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